Anwendung akkreditierter
Prafmethoden zur Ermittlung der
Nahrwertangaben




Hnleitung

¢ Gesetzliche Vorgaben gemald LMIV
- verpflichtende, freiwillige Nahrwertangaben
- Toleranzen bel der Nahrwertkennzeichnung
(BJ Guidance Document)
- Brmittlung

¢ Analytische Bestimmung der Nahrwertangaben
- Analysenkonzept
- angewandte Prifmethoden
- Qualitatssicherung, Messunsicherheit

W, - Brlauterung an 2 Beispielen

: | ¢ Kennzeichnung loser Ware gemal3 LMIV
- Angaben zu Allergenen
- Art und Weise der Information




Ermittlung der Nahrstoffmengen

¢ Durchschnittswerte zum Zeitpunkt des Verkaufs
(, Durchschnittswert” bedeutet den Wert, der die in einem
bestimmten Lebensmittel enthaltenen Nahrstoffmengen am besten
reprasentiert und jahreszeitlich bedingte Unterschiede,
Verbrauchsmuster und sonstige Faktoren bertcksichtigt, die eine
Veranderung des tatsachlichen Wertes bewirken kdnnen.)

¢ BErmittlung

> Lebensmittelanalyse

> Berechnung aus den Nahrstoffgehalten (Analysen-
o oder Literaturdaten) der verwendeten Zutaten

e » Berechnung auf der Grundlage von Literaturdaten
- Souci, Fachmann, Kraut
- Bundeslebensmittelschlissel, BgvV




Ermittlung der Nahrstoffmengen

mogliche Abweichungen

¢ produktabhangig
- naturliche Variation der Zusammensetzung
(Jahreszeitlich)
- Verarbeitungseinfllisse
- LagereinflUsse
- Sabilitét der Nahrstoffe
- Homogenitat der Charge

¢ Bnflussfaktoren bei der Bestimmung

- Berechnungsmethode:
| Wird das LM durch das Tabellenwerk ausreichend
i reprasentiert?
- Analysen:
Prifung des zu kennzeichnenden LM,
Messunsicherheit




Analytische Bestimmung der Nahrwertangeben

Analysenkonzept

¢ Prufung mehrerer Chargen

¢ Charge muss reprasentativ sein

¢ Analysen zu unterschiedlichen, Uber das Jhr
verteilten Zeitpunkten

¢ Prufungen / Uberprifungen tiber mehrere Jhre

Berechnete Nahrwerte sollten im Rahmen der
Sorgfaltspflicht des Lebensmittelunternehmers
periodisch durch Analysen tberprift werden.




Kennzeichnung loser Ware gemald LMV

bisherige Angaben: —
¢ Artikelbezeichnung / Verkehrsbezeichnung
¢ Menge / Gewicht —
¢ Preis/ Grundpreis

¢ Deklaration von Esatzstoffen

—

¢ Deklaration bestimmter Zusatzstoffe (z.B.
Konservierungsstoffe, Farbstoffe,...)
=== Preisschild, Aushang (Kladde),

——— Produktinfo-Ordner

zusatzliche Angaben ab 13.12.2014
¢ Allergenkennzeichnung

Preisschild



Allergenkennzeichnung

¢ Die LMIV besagt, dass
ab dem 13.12.2014 bel nicht vorverpackten
Lebensmitteln (loser Ware) Zutaten und
Verarbeitungshilfsstoffe, die im Enderzeugnis
vorhanden sind,
mit allergener oder Unvertraglichkeiten
auslosender Wirkung kenntlich gemacht werden
mussen.

ma—— ¢ Die Angabe ist nicht erforderlich, wenn sich die
: | Bezeichnung des Lebensmittels eindeutig auf den
betreffenden Soff oder das Ezeugnis bezieht.




Zu kennzeichnende Allergene

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eilerzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse

Schalenfriichte

Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Allergenkennzeichnung

¢ Wie die Kennzeichnung aussehen muss, kbnnen
die Mitgliedstaaten selbst bestimmen.

¢ Entwurf einer Verordnung zur Durchfihrung
unionsrechtlicher Vorschriften betreffend die

Information der Verbraucher Uber Lebensmittel

R (BU-Lebensmittelinformations-

| Durchfiihrungsverordnung — LMIDV)

Sand duli 2014




Entwurf der Durchfuhrungsverordnung

Forderungen

¢ ,Enthalt” ist voranzustellen

¢ gut sichtbar, deutlich, gut lesbar
¢ gpétestens bel der Abgabe des LM

¢ auf/in
- &hild
- Yeise- und Getrankekarten,
Preisverzeichnissen (Ful3noten)
j - Aushang




Entwurf der Durchfuhrungsverordnung

¢ Voraussetzung: deutlich lesbarer Hinwels
beim LM / im Aushang

- Information schriftlich oder elektronisch,
far den Endverbraucher unmittelbar und leicht
zuganglich
- mundliche Auskunft durch Betriebsangehdrige
== NUIr wenn das LM mit einer abweichenden
Rezeptur hergestellt worden ist und
gpatestens am Tag nach der Herstellung
T an den Endverbraucher abgegeben wird
e und schriftliche Aufzeichnungen tber die
Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe
2 Wochen vorgehalten werden.




